Vorspeise

Rucola - Kirbissalat mit Parmesanspalten

Hausgemachte Pasta mit Zucchini
und Mandelsplitter in Weilweinsauce

Fenchel - Granatapfelsalat mit gebratenen Jakobsmuscheln

Suppe

Kurbiscremesuppe

Erbsensuppe mit Eismeershrimp - Ravioli
Paprika - Weinsuppe mit Scampi
Hauptgang

Zanderfilet auf der Haut gebraten mit Champagnerkraut,
Risolee Kartoffeln und Rieslingsauce

Zackenbarschfilet mit Gemise und Wasabi - Piree

In Spatburgunder geschmorte Kalbsbacken
mit Steckribenmus

Barbarie - Entenbrust mit Pilztaschen und Roter Bete

Wiener Schnitzel mit
Kartoffel - Gurkensalat oder Bratkartoffeln

Rumpsteak mit gebratenen Champignons und Réstkartoffeln

Dessert

Zwetschgen - Pudding mit Nougatsauce
und Vanilleeis

Minz- Mousse mit beschwipsten Friichten
Geeistes Pfirsichstippchen mit Champagnersorbet

Fragen Sie nach unseren

tagesaktuellen Speiseangeboten

Alle Preise sind inkl. Mwst. und Service

Klein

€520

€580

€ 6,80

€ 980

€990

Grofs

€ 950

€ 1050

€ 1350

€ 650
€690

€70

€ 2250

€ 2450

€ 1950

€ 1980

€ 2150

€ 2550

€ 690

€ 750

€790

Weintipp des Monats

?

Deutschland

Rheinhessen
Steitz
Riesling, Steinriegel
frisch, spritzig, mineralisch

o1l € 270
021 € 540
o751 € 1950

!

Deutschland

Baden
Fritz WafSmer
Spatburgunder
BarriQue
Waldbeeren, Kirsch, wiirzig, kraftvoll

o1l € 420
o021 € 840
o7l € 2950




